DOMAINE

VITICULTEUR A MEURSAULT

Bourgogne Chardonnay

Vin Blanc / Chardonnay

La vigne

La nature du sol est de type calcaire marneux. Ce sont des sols blancs profonds sur
lesquels le Chardonnay va puiser loin pour exprimer une belle complexité pour une

appellation régionale.

Dégustation

Limpide et brillante, la robe présente une belle couleur or péle. Le nez dégage des
arémes des fruits blancs et une touche de vanille. A la fois vif et aromatique, son
fruit reste rond et persistant en finale.

Service

A boire sur la jeunesse lors des 3 premieres années de bouteille pendant
lesquelles il offre tous ses ardmes et sa fraicheur. Température de service :
10a12°C.

Accords mets-vins

Sachez I’apprécier tout seul, a 1’apéritif, en accompagnement de terrines
froides ou bien encore avec des crustacés et fruits de mer. VIN o BOUR
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