DOMAINE

VITICULTEUR A MEURSAULT

Auxey-Duresses

Vin Blanc / Chardonnay

La vigne

Le sol est caillouteux et de type marneux-calcaire sur une pente assez forte. Le
sous sol présente de nombreuses veines d’eau qui permettent a la vigne
d’éviter les phénomeénes de stress hydrique les années de forte sécheresse.
Dégustation

Limpide et brillante, la robe jaune claire développe des reflets dorés. Le nez
présente des notes d’agrumes et de fleur blanches subtiles. L’attaque en
bouche est ronde et fraiche avec une belle tension minérale. Finale
persistante sur le fruit mars et le silex.

Service

A consommer idéalement entre 2 a 5 ans (servir a 10 — 12°C)

Accords mets-vins

PRUNIER

Tres polyvalent, il accompagne aussi bien les poissons en sauce que les
viandes blanches. Il est aussi idéal avec les cuisines asiatiques. N DE SOURGOEN:
AUXEY-DURESSES
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