
 

 

 

Aligoté Sous Chatelet 

 

Vin Blanc / Aligoté 

 

 

La vigne  

La parcelle se situe sur la commune d’Auxey-Duresses. Son sol argilo-calcaire 

et son exposition sud / sud-est lui ont donné ce nom de climat particulièrement 

recherché.  

Dégustation  

Sa robe est jaune pâle avec des reflets verts. Très expressif, le nez dévoile des 

notes fruitées (agrumes) et florales. En bouche, il est vif est tendu. Ses douze 

mois d’élevage en fût ont développé une palette aromatique franche et nette 

soutenue par une finale saline. 

Service  

A boire sur la jeunesse pendant les deux à quatre premières années de 

bouteille pendant lesquelles il offre tous ses arômes et son « croquant ». 

Température de service : 10 à 12°C. 

Accords mets-vins  

 

Connu comme étant un vin d’apéritif, l’Aligoté Sous Châtelet saura 

mettre en valeur des fruits de mers et autres poissons grillés. Il 

accompagne également très bien les fromages frais. 

 

 


